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PALYAZATI FELHIVAS
1. Az Ajanlatkeéré hivatalos adatai
¢ Intézmény neve: Biatorbagyi Innovativ Technikum és Gimnazium
e Székhelye / Cime: 2051 Biatorbagy Antall J6zsef utca 1.
o Képviseletre jogosult személy: Frész Attila Jozsef
¢ Szakmai kapcsolattarté adatai: Hogl D6ra (hogl.dora@bit-edu.hu)

2. A beszerzési eljaras targya és stratégiai célja Az Ajanlatkérd nyilt (vagy az altala preferalt
cégek meghivasaval zajld) versenyeztetési eljarast hirdet az intézmeény székhelyén (2051
Biatorbagy Antall J6zsef utca1.) talalhatd, jelenleg is funkcionalé talaldkonyha, az ahhoz
szorosan kapcsolddo étkez6 Uzemeltetésére, egy hatarozott idétartamu bérleti és szolgaltatasi
szerz8dés keretében. A palyazat stratégiai célja egy modern, egészségtudatos, a diakok
onallésagat tamogatd szabadszedéses (svédasztalos) menza bevezetése, amely bizonyitottan
csokkenti az élelmiszerhulladékot és radikalisan noveli a tanuldi elégedettséget

3. A szolgaltatasi szerz6dés idoétartama
o Aszolgaltatas megkezdésének napja: 2026. szeptember 1.

e Aszerz6dés hatalya: Hatarozott idére, 3 teljes nevelési-oktatasi évre szdléan, azaz
2029. junius 30. napjaig. A Felek kozos megegyezése és a szolgaltatasi szint maximalis
teljesitése esetén a szerz8dés tovabbi 2 évvel, palyaztatas nélkul meghosszabbithato.

4. Mlszaki és Szakmai Elvarasok - Menza (Talalékonyha és Etkezd)

o Kapacitas és adagszam: Napi atlag 300-400 f6 tanuld és intézményi alkalmazott
mindségi étkeztetése (ebéd) az egyéni szuléi megrendelések alapjan).

o Uzemidé és elérhetéség: Az ebédelés lehetéségét 11:30-t6l 13:30 6raig tartd idésdvban
kell biztositani. Az ajanlattevének garantalnia kell (HACCP logisztikaval, folyamatos
utanpotlassal és melegen tartassal), hogy a 13:00-kor érkezd didkok ételének
hémérséklete és élvezeti értéke megegyezik a 11:30-kor kiadott ételekével.

¢ Meniivalaszték: Napi 3 féle féétel-alternativa biztositdsa (amelybdél legaldbb az egyik
kotelez8en husmentes, vegetarianus vagy reform jellegli opcid) a levesek mellett.
Tovabbi alternativan valaszhato ételekre varunk javaslatot (pl. a la carte, salatabar, stb.)

o Zoldség és gyimolces: A37/2014. (IV. 30.) EMMI rendelet betartasa alapkovetelmény,
azonban az Ajanlatkéré kiemelt elvarasa a mindennapos friss zoldség- és
gyimolcsfogyasztas lehetfsége. Az intézmény elvarasa szerint legalabb heti haromszori
gyakorisaggal kell friss idénygyliimolcsot biztositani.

e Talalasi technoldgia: Az intézmény elényben részesiti a szabadszedéses (svédasztalos)
megoldast a hagyomanyos ételkiadassal szemben. A talalépultok atalakitasa, a
vizflird8s melegentartdk (chafing), a hGtépultok, és az élelmiszerbiztonsagot garantalé
leheletvédd plexik beszerzése, professzionalis beépitése és a szerz8dés alatti
karbantartasa kizarélag az Ajanlattevé feladata és koltsége. Helyszini bejards alapjan a
részletek még targyalas részét képezheti.

Az iskola melegitébkonyhaval rendelkezik, ami minden eszkozzel fel van szerelve (talcak,
evleszkozok, talaldedények, stb.)
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Diétas étkeztetés integracidja: A szakorvosiigazolassal (endokrinolégus, allergolégus)
rendelkez6 gyermekek szamara a specialis, allergénmentes (glutén-, laktoz-, tejfehérje-
mentes stb.) étkezés biztositasa a vonatkozo rendelet alapjan kotelezd, izolalt talalasi
protokollal.

Személyzet, tisztasag és lizemeltetés: Az Ajanlatkérd intézmény a mikodéshez
személyzetet nem biztosit. A teljes gasztrondmiai folyamat, a talalas, a hasznalt
tanyérok és edényzet folyamatos beszedése, a mosogatas, valamint az étkezterem
padlozatanak, az asztaloknak a mindennapos (és a diakcsoportok valtakozasakor
napkozbenifolyamatos) fert6tlenités takaritasa az Ajanlattevé altal foglalkoztatott
személyzet feladata és dedikalt koltsége.

Digitalizacio és készpénzmentesség: A modern kor elvarasainak megfeleléen az
Ajanlattevé koteles egy E-Menza (vagy azzal funkcionalitasaban egyenértékd)
felhdalapu, készpénzmentes, online fizetési (bankkartyas) és ételrendelési, valamint
lemondasi szoftverfelliletet és hardveres beléptetérendszert sajat koltségén telepiteni
és a szulék szamara mukodtetni.

Az étkezésre jogosultsag ellendrzése az ajanlattevé feladata. (Az iskola didkjai
rendelkeznek digitalis tandraval — RFID azonosité rendszerrel.)

Kornyezetvédelem és hulladékkezelés: A 2025. évi CXXIV. torvénynek és a vonatkozdo
eurodpai direktivaknak maradéktalanul megfeleld, engedéllyel rendelkezd elkulonitett
biohulladék-gyUjtés, annak h{tott tarolasa és rendszeres elszallittatasa az Ajanlattevd
kotelezettsége.

6. Pénziigyi feltételek, bérleti dijak és biztositékok

Menza / konyha bérleti dij: A talaldkonyhai infrastruktura kizarolagos hasznalataért egy
fix 200 000 Ft/hé amortizaciés hasznalati dij fizetendd, amely magaban foglalja az
alapvet6 kozmU(hasznalatot és rezsit.

Szerzédéses kaucio: A szerz6déskotés pillanataban a nyertes Ajanlattevd 2 havi bérleti
dijnak megfelelé kauciot koteles letétbe helyezni az intézmény bankszamlajan, amely a
szerzédésszer(i teljesités garancidjaként szolgal, és a jogviszony problémamentes
lezarasakor kamatmentesen visszajar.

7. A Palyazat benyujtasanak modja, hatarideje és formai kovetelményei

Az ajanlatokat legkés6bb 2026. junius 15. napja 12:00 6raig kell benyujtani zart,
cégjelzés nélkuli boritékban az intézmény titkarsagan (személyesen vagy postai uton),
tovabba elektronikus masolatban, PDF és szerkesztheté DOC formatumban az
igazgato@bit-edu.hu e-mail cimre is el kell kuldeni.

Kotelez6en csatolandé dokumentumok:

1. Részletes, szakmai leirdst tartalmazoé ajanlat (a tervezett arukinalat listaja, a
mukodési koncepcié bemutatasa a szabadszedéses rendszerre, a logisztika és a
személyzeti tervek).

2. Pénzugyi és arazasi ajanlat, a menu bruttd és netté adagarainak megajanlasa.

3. Egy komplett, 4 hetes mintaétlap, amely tartalmazza a normal mentket, a
szabadszedéses alternativakat és a leggyakoribb diétas menutsorokatis.
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4. Referenciaigazoldsok: Legalabb 2 db, a benyujtast megelézd harom évbél
szarmazo, oktatasi intézményben végzett hasonlo szolgaltatasrol (kifejezett
elény, ha szabadszedéses rendszerb6l szarmazik) szélo referencialevél.

5. Jogiés pénzlgyi dokumentumok: 30 napnal nem régebbi hiteles cégkivonat,
alairasi cimpéldany, nyilatkozat az atlathatésagrél, valamint 30 napnal nem
régebbi NAV nullas igazolas a kdztartozasmentességrol.

6. Elelmiszerbiztonsagi dokumentumok: Az élelmiszerlanc-feliigyeleti (FELIR)
azonosité masolata, és hivatalos céges nyilatkozat a GHP/HACCP rendszerek
meglétérél és maradéktalan alkalmazasarol.



